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Jesen pod Crnetovim toplarjem

Turistiéno druitvo Pirni&e je v sodelovanju z Ekologko kmetijo Pr' Crnet ponovno pripravilo tradicionalni dogodek Jesen pod Crnetovim toplarjem,
kjer so v ospredje postavili ajdo - 2ito, ki pridobiva pomen v kulinariki, vse ve& pa je znanega tudi o njeni vsestranski uporabnosti.

Nixka Toporid

Verje—Predsednica Turisti¢-
negadrustva Pirnice Cvetka
Zidan Valjavec je poudarila,
da ajda vedno bolj pridobi-
va veljavo. »Gre za tradicio-
nalen dogodek, v okviru ka-
terega letos v ospredje pos-
tavljamoajdo, ¢epravsmo jo
v eni od preteklih izvedb ze
postaviliv ospredje. Se nam
pazdi,da si ajda zasluzipo-
sebno zgodbov nasilokalni
skupnosti,« je dejala in do-
dala, dajeajdaizjemno bo-
gatazitarica,kijozaradibre-
zglutenskih lastnosti vedno
bolj cenijo tudi tisti z razli¢-
nimi prehranskimi omejit-
vami. V preteklosti je bila
ajda pogosto povezovana z

i

revnej§im  prebivalstvom,
a danes to Zivilo pridobi-
va priljubljenost. »Ajda je
bila zgodovinsko gledano
Zito za reveZe, namenjena
predvsemn kmeeki populaci-
ji,a danesskorajda nidlove-
ka, ki ne bi poznal ajdovega
kruhaz orehi,« je dodala Zi-
dan Valjavéeva.

Pester program in
kulinariéne dobrote iz
ajde

Osrednji del dogodka
je vkljuceval predavanje o
vzgoji in pridelavi ajde ter
bogato kulinari¢no ponud-
bo, kjer so obiskovald lahko
poskusili ajdovo kado z jur¢-
ki, kislo zelje z mesom, aj-
dove zgance, ajdove Struklje

z razlinimi nadevi in aj-
dov ¢aj. »Ajdov ¢aj blagodej-
no ucinkuje na telo — poma-
gaprikr¢no-zilnih boleznih,
demendiin $e marsicemn,« je
o zdravilnihu¢inkihajdepo-
vedala predsednicadrustva.

Za zabavo najmlajsih so
poskrbeli z otroko ustvar-
jalnico in poslikavo obra-
za, za glasbeno popestritev
je nastopil me$ani pevski
zbor Srebme zvezde, ki de-
luje pod okriljem Drustva
upokojencev Pirni¢e, manj-
kala pa ni niti pestra stojni¢-
na ponudba, v okviru katere
so obiskovalci lahko uzivali
vizdelldh iz ajde, nasle paso

se tudi druge domace dob- -

rote, kot so jogurtj, siri, sala-
me, ¢ajiin e in Se.

Preizkusiti se je bilo mogoce tudi v mletju ajdovih zen, kar je zanimalo predvsem najmlajge.

4 Foloc Tina Dokl

Jesen pod Crnetovim toplarjem je privabila §tevilne obiskovalce, ki so na nedeljsko

14,

n druz

pop ugivali v prijet

Ekolotka pridelava ajde -
vrnitev k naravi

Stefan Cebagek z Ekolo-
gke kmetije Pr' Crnet, kjer
se Ze vrsto let posvecajo
ekoloski pridelavi ajde; je
ob tej priloznosti delil ne-
kaj klju¢nih nasvetovzaus-
pesno pridelavo. »Pri pri-
delavi ajde je pomembno,
da jo sejemo na njive, ki
niso preve¢ zaloZene z du-
sikom, da uporabimo kva-
litetno seme in da uposte-
vamo pravi {as setve. je
pojasnil in poudaril, da je

Glavna je bila kranjska klobasa

Na Festivalu kranjske klobase v Medvodah se je predstavilo vseh trinajst certificiranih proizvajalcev,
ki so svoje izdelke ponudili v poku3ino 3tevilnim obiskovalcem.

PETER KOSENINA

Medvode - Medvode so
v soboto gostile Festi-
val kranjske klobase. Dru-
go leto zapored je potekal
na prireditveni  plosc¢adi

trznice. Organizirala sta ga
GIZ Mesne industrije Slo-
venije in medvoskiJavni za-
vod Sotocje.

Potekal je pod okriliem
evropskega projekta Zadci-
ten okus Evrope - kranjska

klobasa, v sklopu kam-
panj Enjoy it's from Euro-
pe za promocijo evropskega
kametijstva, ki jih financira
Evropska unija. »Menim, da
ni odraslega Slovenca, ki slo-
vesa kranjske klobase ne bi

Festival kranjske klobase je v Medvode privabil veliko obiskovalcev. ot perer koteaina

poznal. S tem festivalom ne
promoviramo ve¢ le kranj-
ske klobase ket take, am-
pak evropske sheme kako-
vosti. Oznake zai¢itena ge-
ografska oznacba, zaicitena
oznacba porekla in zajam-
¢ena tradicionalna kakovost

»Niodraslega Slovenca,
ki slovesa kranjske
klobase ne bi poznal.

S tem festivalom ne
promoviramo velle
kranjske klobase kot take,
ampak evropske sheme
kakovosti.«

predstavljajo najboljse, larv
Evropiimamo. Taki dogodki
so namenjeni temu, da ljud-
je spoznajo, da so proizvo-
di z zas¢itnim znakom za$-
¢iteni na evropski ravni, da
je to garancija zakakovostin

ju. /Fora Fina Dokt

postopek celosten in zah-
teva natan¢nost. »Pride-
lek mora biti pozet ob pra-
vemvremenuin praviluni,

- od izobrazevanja o pride-
lavi ajde do uZivanja v nje-
nih kulinari¢nih dobrotah
- ter ob tem ponovno po-

»Pridelek mora biti pozet ob pravem vremenu in pravi
luni,ajda pamora biti dobro posugenain ustrezno
skladig¢ena, drugace lahko pride do plesni«

ajda pa mora biti dobro po-
susena in ustrezno skladi-
$¢ena, drugace lahko pride
do plesni.«

Dogodek je obiskovalcem
ponudil celovito izkusnjo

udari! pomen ohranjanja
tradicije in lokalnih pridel-
kov, kot je ajda, ki kljub svo-
ji skromni zgodovini zaslu-
zeno pridobiva veljavo v so-
dobnemsvetu,

Tortilje s kranjsko klobaso in bu¢kami izpod rok jureta
Galicica so 3le za med. Foto: pereskosening

avtenti¢nost izdelka,« je po-
vedala Ana Ah¢in, general-
na sekretarka GIZ-a Mesne
industrije Slovenije. Kranj.
ske klobase morajo vsebova-
ti od 75do 8o odstotkov naj-
boljge svinjine, od 20 do 25
odstotkov irde slanine, sol,
poper in Cesen ter ni¢ dru-
gega. Prekadijo jih zdimom
bukovega lesa in pasterizi-
rajo, pred serviranjempa jih
moramo v vreli vodi kuhati
osem minut.

Stevilni obiskovald so
imeli redko priloznost
na enem mestu poskusi-
ti izdelke vseh trinajstih

certificiranih proizvajalcev,
ki morajo certifikat pridobi-
ti vsako leto znova. V Zivo so
lahko spremljali tudi pripra-
vo jedi s kranjsko klobaso,
kijih je pripravljal domatin
Jure Gali¢i¢, nekdanji tek-
movalec oddaje Masterchef.
Pripravil je svojo razli¢ico
+ krompirjeve enolonc¢nice s
kranjsko klobaso ter tortilje
s kranjsko klobaso in bu¢ka-
mi in navdusil obiskovalce.
Festival kranjske klobase
bodo pripravilitudiv prih od-
njih dveh letih, ko bo $e po-
tekal projekt Zas¢iten okus
Evrope —kranjska klobasa.



