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Slavili idrijska in medvoska salama

Drustvo ljubiteljev salam Poljanske doline je minulo soboto pripravilo Ze deveto Salamijado. Zmagovalno salamo po oceni strokovne komisije je naredil
Ciril Gantar iz Idrije, ob¢instvo pa je prepri¢ala salama Andreja Kr3inarja iz Medvod.

Krara Mrak

Poljane ~ Muhasti april letos
dodobra upravi¢uje svoj slo-
ves. Tudi sobotna pokusina
salam, ki bi morala potekati
nastojnicah na vrtu gostilne
NaVidmu v Poljanah, je bila
zaradi nestanovitne napove-
di prestavljena na teraso pod
nadstresek gostilne. Ne gle-
de na kislo vreme pa so bili
obrazi obiskovalcev oziroma
pokuevalcev  nasmejani.

Kako ne bi bili, saj so se mize
sibile od odli¢nih salam, 23
pladnjev je bilo, s 23 vzordi.

pripravljene na nov vzorec.
1z Zirov sta se na ocenjeva-
nje in pokusino salam pri-

»Ljubitelj je tisti, ki dela to zase, ne uporablja aditivoy,
ni industrijske pridelave. Mi naredimo salame iz

enegaali dveh prasicev, to je 25 ali 50 salam — in tako
pridelanim salamam je posve¢ena na3a Salamijada.«

Od pladnja do pladnja smo
se pomikali, vmes pojed-
li kak ko3cek sira ali jabol-
ka, da so bile brbon¢ice spet

peljala Martina in Miran Je-
senko. »Razli¢ne so z razli¢-
nimi dodatki, ene irnajo bolj,
druge manj naraven okus,

Clani Drustva ljubiteljev salam Poljanske doline s predsednikom in organizatorjem
Salamijade Tomazem Zezkom v sredini ; foto: kiara Mrak

menim, da bi v njih striktno
morali biti samo sol, poper,
Zesnova voda, belo ali rdece
vino, mogoée malo korian-
dra,« strokovno pove Mar-
tina. Zacudim se njenemu
znanju, a mi postane jasno,
od kodprihaja: z mozem Mi-
ranom namre¢ prav tako iz-
delujeta salame. »V nekate-
rih se res preve¢ ¢uti Cesen,
ni pa velike razlike med nji-
mi, vglavnem sovse dobre,«
doda Miran.

Sodelujejo ljubiteljski
izdelovalci

Kdo pravzaprav je ljubi-
teljski izdelovalec salam,
vpradam »oceta« poljanske
Salamijade Tomaza Zezka,
predsednika Drustva ljubi-
teljev salam Poljanske doli-
ne. »Ljubitel;j je tisti, ki dela
to zase, ne uporablja adit-
vov, ni industrijske pridela-
ve. Mi naredimo salame iz
enega ali dveh prasicev, toje
25 ali 50 salam - in tako pri-
delanim salamam je posve-
¢enanasa Salamijada, « pove
Zezko. Letos so v ocenjeva-
nje prejeli 23 vzorceyv, v ce-
trtek jih je ocenila strokovna
komisija, in sicer so ocenje-
valni kriteriji 3tirje: zunanji
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Zmagovalno salamo po mnenju strokovne komisije je
izdelal Ciril Gantar iz Idrije.  Foto: Ktara Mrak

videz, prerez, vonj in okus.
Deset odstotkov vzorcev, to-
rej dve ali tri salame, pa gre-
do potem naprej na ocenje-
vanje na vseslovenski ravni.
In kak3na je prava sloven-
ska domaca salama? »To je
svinjska salama, ki ima lah-
ko tudi malo primesi gove-
dine za vezivo, a ne ve¢ kot
dvajset odstotkov, saj se to
takoj vidi tudi na barvi.«

Zmagovalci so postali ...

Po mnenju strokovne Ziri-
je je najboljdo salamo nare-

dil Ciril Gantar iz Idrije, dru- *

go najbolj3o Vido Vrecek iz

Mav¢i¢ in tretjo Drudtvo lju-
biteljev salam Poljanske do-
line. Sobotni pokusevalke in
pokusevalci pa so za najbolj-
%0 izbrali salamo Andreja
Kriinarja iz Medvod, druga
po njihovem izboru je bila
salama Ivana Likarja iz Go-
renje vasi in tretja salama
Janka CemaZarja prav tako
iz Gorenje vasi. Poleg oku-
3anja salam je sobotni dogo-
dek popestril spremljeval-
ni program: ugibanje teze
dveh mesnin, ki sta viseli
pod stropom, za Zivo glas-
bo pa je poskrbel Poljanski
kvartet.

Ledeniki so zrcalo porusenega naravnega ravnovesja

Pred kratkim je potekal e zadniji, zaklju¢ni dogodek uspe3nega projekta Misija: Triglavski ledenik v Peking, v okviru katerega so lani ko3¢ek Triglavskega
ledenika v medijsko odmevni akciji odnesli na prizorid¢e zimskih olimpijskih iger na Kitajskem.

MARJANA AHACIE

Ljubljana, Mojstrana — Cilj
projektaje bil spodbuditi za-
vedanje o globalnem segre-
vanju in dovekovem vplivu
na okolje. Na svetovni dan
voda, 22. marca, so tako v
Znanstvenoraziskovalnem
centru SAZU predstavili
delne rezultate dodatne ne-
odvisne raziskave, ki so jo v
okviru omenjene akcije na
Triglavskem ledeniku in le-
deniku pod Skuto izvedli v
obdobju med letomna 2021
in 2023.

Pogledali v »drobovje«
ledenika

V raziskavi so znanstveni-
Id vzeli vzorca obeh ledeni-
kov in z georadarjem pogle-
dali v »drobovje« ledu. Ma-
tej Lipar, vodja projekta Pre-
ucevanje slovenskih ledeni-
kov na geografskem in3titu-
tu, je pojasnil, da doslej niso
poznali natan¢ne starosti
ledu. »Sedaj pa vemno, da led
vsekakor presega starost se-
demdeset let in verjetno iz-
vira iz male ledene dobe.
Prav tako smo ugotovili, da

Triglavski ledenik, katerega obstoj, tako kot ledeniske krpe pod Skuto, omogoéajo izrazita
senéna lega, ob&asne nadpovpre¢no sneZne sezone ter sneg, ki ga prinesejo na povrsje
ledenika snezni plazovi in veter ;foto: primot picutin

je vedina ledu »zbezala« v
jame. Zato smo uspe$no
vzordili tudiled v eni izmed
jam, zakaterelahkore¢emo,
da v sebi skrivajo arhiv Tri-
glavskega ledenika izobdob-
ja zadnjih 12 do 23 tiso¢ let.
Skupaj z laboratoriji iz Av-
stralije in Slovenije nada-
ljujerno analize na detajlni

ravni, da pridobimo ¢im ve¢
podatkov nadega preteklega
okolja.«

Krhko ravnovesje

Taljenje ledenikov je ne-
posredna, vsem dobro vi-
dna in razumljiva posledi-
ca podnebnih sprememb, je
poudaril Miha Paviek, vodja

raziskovalne ekipe na Geo-
grafskem Institutu Antona
Melika. »V letu 2022 smo s
6,1 stopinje Celzija ze cetrti¢
vzadnjem desetletju izmeri-
li novorekordno vrednost, ki
jekarzapol stopinje presegla
prejdnjonajvisjoizleta 2019.
Na prvih 12 mestih od 68 ta-
lilnih sezon so izklju¢no leta

v tem stoletju. Temperatura
talilne sezone se vsako dese-
tletje tega stoletja dvigne za
0,4 stopinje Celzija. Dejstva,
da sta zadnja desetletja re-
dilna in talilna doba ledeni-
ka enako dolgi, to je polletni
— ob zacetku meritev je tra-
jala prva osem, druga pa §ti-
i mesece — ter sorazmemmo
nizka nadmorska vidina in
lega na skrajnem jugovzho-
duAlp3eposebnozaznamu-
jejokrhko ravnovesje njune-
ga obstoja.«

Ostanki ledenikov, snezi-
$¢insneznih plazovso3e po-
sebno pomemben vir pitne
vode v ¢asu poletnih sus, se
poudarjajo strokovnjaki. Nji-
hovo popolno ali zgodnejie
izginotje vpliva tudi na vod-
no bilanco, zaradi ¢esar ima-
jo nekatere planinske koce
teZave z vodooskrbo.

Potreben je nov druzbeni
konsenz

Kot je na dogodku pouda-
ril Oto Luthar, direktor ZRC
SAZU, je proucevanje slo-
venskih ledenikov najdlje
¢asa stalno potekajo¢i razi-
skovalni projekt v Sloveniji,

ki se Ze od leta 1946 izvaja
na Geografskem indtitutu
Antona Melika ZRC SAZU.
»Ledeniki so eden od narav-
nih pojavov, ki nazorno zrca-
lijo poruseno naravno rav-
novesje. Vse ve¢ je dokazov
o vpletenosti ¢loveka in nje-
gove paradigme stalne rast
na planetu z omejenimi mo-
2nostmi. Tak3en model je za

Ostanki ledenikov,
sneZi§¢ in sneznih
plazov so 3e posebno
pomemben vir pitne vode
v &asu poletnih sus.

Clovestvo dolgorocno nev-
zdrZen, zato je potreben nov
druzbeni konsenz. Podpo-
ra oziroma sodelovanje go-
spodarske druzbe in javne-
ga raziskovalnega zavoda je
nazoren primer in nesporen
dokaz obojestranskega pos-
lanstva na podro¢ju trajnos-
ti in druzbene odgovornosti
ter ozave$¢anja o posledicah
podnebnih sprememb in
nujnosti prilagajanja vseh
segmentov druzbe.«



